G O tt e r S p el S e von laurentetienne37@gmail.com

Mengen fir 68 Personen

4.08 kg Aprikosen
510 g Zucker
6.8 dl Zitronensatft

1.7 kg Petit Beurre
1.7 kg Vanillecreme (fertig)
10.2 Liter Milch

Wasser in Pfanne geben, Friichte schneiden und beifligen, Zucker und
Zitronensaft dazugeben, zudecken und auf grosser Stufe erwérmen bis es
zischt. Sofort auf kleine Stufe zuriickschalten, 5-15 Minuten zu einem
Kompott dampfen und auskihlen lassen.

Kompott und Petit Beurre lagenweise in Schissel geben.

Vanillecreme anrtihren und dartiber geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/goetterspeise-6800--10



