GOtterSpelse von Kathrin von Arx

Mengen fur 10 Personen

13 Stick Saisonfriichte
2.0 dl Wasser

75 g Zucker

1.0 dl Zitronensaft

250 g Petit Beurre
250 g Vanillecreme (fertig)
1.5 Liter Milch

Wasser in Pfanne geben, Friichte schneiden und beifligen, Zucker und
Zitronensaft dazugeben, zudecken und auf grosser Stufe erwédrmen bis es
zischt. Sofort auf kleine Stufe zurtickschalten, 5-15 Minuten zu einem
Kompott ddmpfen und auskiihlen lassen.

Kompott und Petit Beurre lagenweise in Schissel geben.

Vanillecreme anrtihren und dartiber geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/goetterspeise-b5¢7--10



