e

: .
<
P *l.f':. 4 |r ! i
PR/ h

/ . _:.,- i;_,.,‘f / / {
F. ) A 4 _‘.} FiTAY ~ y \'I r=F (i 3 | Jj"‘l F = J:’
Fl yF AR J r il 1Y B | { '
S dU U L;’MJ?- L

B
_ Ty

=N X

=met

— g WL

Granichen 22 - Standardzmorge RGOSt von Fiavio anseim

Mengen fur 10 Personen

1.5 kg Brot
200 g Butter
200 g Konfitire
150 g Nutella
10 Stiick Eier

800 g Fertigrosti

250 g Specktranchen
350 g Knuspermuesli
2.0 Liter Orangensaft
2.0 Liter Milch

Diverse Brotsorten, evt. Zopf.
fur Brotaufstrich
fur Brotaufstrich
fur Brotaufstrich

Ruhrei

Mit etwas Milch in eine Schiissel aufschlagen
mit Salz, Pfeffer und Paprika abschmecken
mit Schwingbesen mischen

In einer Bratpfanne rihrbraten

2-3 Specktranchen pro Person in Bratpfanne knusprig braten
Mueslimischung mit Joghurt/Beeren mischen, fertig
ca. 2dl Orangensaft pro Person

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/graenichen-22-standardzmorge-roesti--10



