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G”II PIaUSCh m |t Pom meS U nd Sal at von peti.ruetsche@gmail.com

Mengen fur 27 Personen

Eignet sich zum Grillieren. Rost fir Grill von Vorteil.

Nach belieben mit Cervelat, Hamburger, Pouletbristli usw. abandern.

Tags: Fleischgericht

Gewdrze: Pfeffer, Streuwirze, Curry mild, Basilikum

13.5 Stiick Cervelat
2.27 kg Bratwurst (Kalb)
2.7 kg Pommes Chips
1.35 kg Gurken

1.35 kg Mais

1.35 kg Tomaten
135 g Mozzarella

1.35 kg Eisbergsalat

7 Stuck
nicht Pommes chips sondern Pommes Frites(TK)

Gurken fein schneiden, mit Salz marinieren, stehen lassen und dann
abspulen, mit Salatsauce servieren.

Mais aus der Dos, Saft abschitten, mit Ananaswaurfel oder Peperoni mischen,
mit Salatsauce servieren.

Tomaten in Streifen schneiden.

in Streifen schneiden und zischen Tomaten legen, mit Olivenoel, Balsamico
und Basilikum wirzen.

Dazu Tomaten/Mozzarella, Gurken , Eisberg und Maissalat.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/grill-plausch-mit-pommes-und-salat--10



