Grillade Hornlisalat vonabsoLazs

Mengen fir 80 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

4 kg Hornli

1.6 Liter Salatsauce
8.0 cl Apfelessig
1.6 kg Essiggurken
80 g Schnittlauch

VORBEREITUNG:
Hornli in Salzwasser kochen und auskihlen.

ZUBEREITUNG:

Essiggurken in Scheiben schneiden, Schnittlauch klein schneiden. Hérnli mit allem vermengen und Salatsauce
darunterrhren. Mit Pfeffer, Salz und wenig Essig abschmecken.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/grillade-hoernlisalat-0d45--10



