1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

:,tﬁ“_

s

Grl I I ad e KartOff6| S a.l a.t von Florence Buhler

Mengen fur 54 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Salz

13.5 kg Kartoffeln

5.4 Stuck Bouillonwirfel
2.16 Liter Wasser

2.7 dl Essig

5.4 Stuck Zwiebeln

270 g Senf

540 g Nature Joghurt
540 g Mayonnaise

270 g Schnittlauch

VORBEREITUNG:

Kartoffeln in heissem Wasser weichkochen. Kalt abschrecken und heiss die Schale entfernen. Leicht auskihlen
lassen und in Scheiben schneiden.

Wasser mit Bouillon aufkochen und zu den geschnittenen Kartoffeln in die Schiissel geben. Zugedeckt mindestens
1/2 Stunde ziehen lassen.

ZUBEREITEN:
Zwiebel hacken, wenn der Salat im voraus fir den ndchsten Tag zubereitet wird, Zwiebel zuerst gut andampfen.

Schnittlauch fein schneiden.

SAUCE:
Jogurt, Senf, Mayonnaise gut verrihren, mit Salz, Pfeffer, Salatgewiirz abschmecken.

Kartoffeln mit Sauce, Zwiebeln, Schnittlauch vermengen und ziehen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/grillade-kartoffelsalat--10



