Grl I I ad e Rel Ssal a.t von Florence Bihler

Mengen fur 54 Personen

2.7 kg Wildreis
8.1 Liter Bouillon (flussig)
13.5 Stiick Pepperoni  in verschiedenen Farben, klein gewurfelt
5.4 dl Essig
5.4 dl Ol
5.4 g Salz
5.4 g Pfeffer
5.4 Stiick Zwiebeln  in kleine Wiirfel schneiden

Bouillon aufkochen. Reis zugeben, offen 18-20 Minuten kochen lassen, bis alle Flissigkeit aufgesogen ist. Reis

abkuhlen lassen.
Fir die Sauce alle Zutaten verrihren, wirzen.
Kurz vor dem Servieren Reis, Gemise, Zwebeln sorgfaltig mit der Sauce mischen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/grillade-reissalat--10



