G r U ﬂ e PeStO von Florence Bihler

Mengen fir 10 Personen

Ausrustung: Purierstab

200 g Basilikum

1.0 Bund Petersilie, frische
100 g Pinienkerne

3.0 Stiick Knoblauchzehen
6.0 g Salz

5 dI Olivendél

150 g Parmesan

Pinienkernen résten, feinhacken. Basilikum, Peterli feinhacken, mit Knoblauch, Salz und Olivendél mit den
Pinienkernen prieren.
Parmesan reiben und daruntermischen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gruene-pesto--10



