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GSChWG”tI mlt Kaseplatte von Silvio Blaser

Mengen fur 37 Personen

Tags: Vegetarisch, schnell, Einfach
Gewilirze: Safran, Salz

7.4 kg Kartoffeln
2.22 kg Bergkése
296 g Camembert

1.11 Stiick Schabzigerstockli
(2009)

555 g Frischkase

444 g Essiggurken

7.4 g Safran

259 g Halbfettquark

5.55 Stiick Knoblauchzehen
259 g Halbfettquark

259 g Mayonnaise

259 g Ketchup

30-50 Minuten im Salzwasser kochen
Verschiedene Kase, mit unterschiedlichem Reifegrad aus der Region
oder Brie

Huttenk&se/Cottage Cheese

mit Safran mischen
pressen oder fein hacken
mit Knoblauch mischen

Stand 27.04.2017, vor dem Lager. ToDo: Nach dem Lager anpassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gschwellti-mit-kaeseplatte-a202--10



