Gschwellti mit Kaseplatte und Krauterquark o bruderr

Mengen fur 34 Personen

6.8 kg Kartoffeln
1.02 kg Tilsiter
1.02 kg Greyerzer
680 g Emmentaler
1.02 kg Tomaten
680 g Essiggurken
680 g Butter

850 g Quark

850 g Nature Joghurt
102 g Schnittlauch
102 g Peterli

30-50 Minuten im Salzwasser kochen

In Stlicke schneiden und auf Platte garnieren.

Quark und Joghurt zusammen mit den Kréautern
verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gschwellti-mit-kaeseplatte-und-kraeuterquark--10



