_ L
Iy h d

| / / ) %
J - - .. ) - . n - f
F. ) TrNIAY N avy '8 .ij' ] F - J: 4 2 5 i
/i F P8 A0 AT & N A ) 1 'd W IH L
:.‘\‘E_{J | | _.-'.__'_ 4 ‘:{;,IL A 'l & y [ _/\’ !'-u .':'llj L_;F?J/fﬁ"’f; [ ! U - S A £
®,

—

Gschwellti mit Kaseplatte und Krauterquark von atii

von Arx
Mengen fir 30 Personen

6.0 kg Kartoffeln

600 g Frischkase

1.2 kg Bergkése

600 g Cantadou

600 g Butter

750 g Quark

750 g Nature Joghurt
90 g Schnittlauch

30 g Peterli

30-50 Minuten im Salzwasser kochen
Hittenkase

In Stucke schneiden und auf Platte garnieren.

Quark und Joghurt zusammen mit den Krautern
verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gschwellti-mit-kaeseplatte-und-kraeuterquark-99bb--10



