G U aC am O I e von Miriam Lehner

Mengen fur 20 Personen

10 Stiick Avocado

6.0 Stiick Knoblauchzehen
6.0 g Chilischoten

2.0 g Koriander

4.0 Stuck Limetten

4.0 TL Salz

3 Stiick
1 Bund

Avocados halbieren, Kerne entfernen, Fruchtfleisch herauslésen, mit einer
Gabel zerdriicken. Knoblauch dazupressen. Chili entkernen, fein hacken,
Koriander fein schneiden, beides mit dem Limettensaft daruntermischen,
salzen.

https://www.bettybossi.ch/de/rezepte/rezept/guacamole-10005481/

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/guacamole-05eb--10



