G U I a.S C h von Moritz Kobel

Mengen fur 81 Personen

1.62 Liter Ol

14.6 kg Voressen / Ragout
2.43 kg Zwiebeln

8.1 Stiick Knoblauchzehen
1.22 kg Ruebli

648 g Sellerie

648 g Tomatenpuree

405 g Bratensauce

1.62 Liter Rotwein

405 g Paprika

16.2 Liter Wasser

9.72 kg Kartoffeln

erhitzen

anbraten

fein schneiden

fein hacken und mit Zwiebeln diinsten
wirfeln

wirfeln

alles beigeben und mitdunsten
daruiberstduben

abléschen

wirzen (+Pfeffer,Salz,..)

dazugeben und 2-3h Kochen, bei Bedarf Flussigkeit erganzen

wiirfeln
30min vor Ende der Kochzeit beifiigen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gulasch--10



