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Hardo pr salat voniiitee

Mengen fur 15 Personen

Quelle: https://fooby.ch/de/rezepte/25150/veganer-kartoffelsalat-mit-zweierlei-lauch?menge=10

3.75 kg Kartoffeln festkochend
3.0 g Lauch

3.75 g Senf

11.3 g Mayonnaise

1.13 Liter Essig

7.5 EL Ol

7.5 g Bouillion

Kartoffeln und Lauch
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Kartoffeln offen im Salzwasser bei mittlerer Hitze ca. 25 Min. knapp weich kochen. Lauch wahrend den letzten 10 Min.
mitkochen. Lauch und Kartoffeln abtropfen, Kartoffeln heiss schélen, in ca. 5 mm dicke Scheiben schneiden.

Sauce

Senf und alle Zutaten bis und mit Bouillon in einer Schissel verriihren, wiirzen. Kartoffeln und Lauch
daruntermischen, zugedeckt bei Raumtemperatur ca. 1 Std. ziehen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/haerdoepfusalat--10



