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Haferﬂ O C ken -TatS C h | | von Janis Hollenstein

Mengen fur 10 Personen

7.5 dl Milch

5.0 dI Bouillon (fliissig)

2.5 Stiick Zwiebeln

2.5 Stuck Knoblauchzehen
625 g Haferflocken

20 g Schnittlauch
20 g Oregano
5.0 Stiick Eier

7.5 EL Mehl

10 g Pfeffer

10 g Salz

100 g Bratbutter

Milch, Bouillon, Zwiebel und Knoblauch (gepresst) aufkochen. Flocken
beifligen, zugedeckt 1 Stunde oder Giber Nacht quellen lassen.

Krauter, Eier und Mehl darunterriihren, wiirzen (nach Geschmack).

Portionenweise mit nassen Handen aus der Haferflockenmasse Tatschli
formen, in die heisse Bratbutter geben, beidseitig knusprig backen und im
Ofen kurz warm stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/haferflocken-taetschli--10



