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Hal I Oween 'Zn a.C ht von Miriam Lehner

Mengen fur 10 Personen

Mumienwaurstchen, Gurkenfinger, Peperonigeister, Riiebligeist

20 Stick Wienerli
1.0 g vegetarischer Aufschnitt
1.0 kg Blatterteig

1.0 kg Ruebli

* 2.22 Stiick Gurken
6.0 Stlick Pepperoni
250 g Creme fraiche
1.0 kg Kichererbsen
2.5 Stiick Knoblauchzehen
2.5 dl Zitronensaft
2.5 dl Olivendl
2.0TL Salz

5.0 g Pfeffer

125 g Spinat

15 g Paprika

250 g Senf

250 g Mayonnaise
250 g Ketchup

250 g Feta (griechischer
Schafskase)

Blatterteig in Streifen schneiden und Wienerli umwickeln, mit etwas Ei
bestreichen, 20 min. backen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stick / TL -> g

https://lwww.bettybossi.ch/de/rezepte/rezept/hummus-kichererbsenpuree-10004856/

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/halloween-znacht--10

Ak

_,ii"r-u _



