=

e

F

—

_,ii"r-u _

f 1/ J | /
A "I A7) f,}.- '*gfs'f‘ Fav.y {,ll ) {' af"'_J:'_.f' ' 1-}.;
ot W O Y O\SU A U Jj-l;; Mﬁ-" | R/
_— 1 pr—

- | /
"

.

Ham b U rg er m |t PO m m eS von peti.ruetsche@gmail.com

Mengen fur 10 Personen

1.2 kg Hackfleisch
4 ¢l Ol

100 g Tomaten

100 g Zwiebeln

100 g Gurken

100 g Essiggurken

1.0 Stick Salat

10 Stiick Hamburger-Brétli
150 g Ketchup

1.0 Tube(265g) Mayonnaise
200 g Kasescheiben

1.3 kg Pommes Chips

Fertig-Hamburger vom Lieferant (12 Stiick/10 Pers)

Hamburger in grosser Bratpfanne auf jeder Seite 4 bis 6 Minuten knusprig
braun braten.

in Scheiben schneiden
in Ringe schneiden

in Scheiben schneiden
langs schneiden
waschen

Ketchup und Mayo auf Brotli streichen
(Annahme: 1 Scheibe = 20 g)
Achtung nicht Pommes Chips sondern Pommes Frites(TK)

Fur Vegetarier verwendet man ein fleischloses Platzli.(Gornatur)
Toastkase auf die warmen Hamburger legen-->Cheeseburger.

Besser als Big Tasty ;-)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fhamburger-mit-pommes-5f57--10



