
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/heidelbeerschnecken--10

 

Heidelbeerschnecken   von fabrice.lardon97@...

Mengen für 10 Personen

 

Quelle: https://www.einfachbacken.de/rezepte/blueberry-rolls-dein-neues-lieblingsrezept

 

* angenäherte Umrechnung, z.B. kg -> Stück / TL -> g

 

 

2.5 dl Milch Für Teig, warm machen

1.0 Stück Trockenhefe Für Teig, circa 7-8 g pro 10 Portionen

35 g Zucker Für Teig

500 g Mehl Für Teig

1.0 Stück Zitronen Für Teig und Guss, Abtrieb: Teig, Saft: Guss

55 g Butter Für Teig

* 8 g Vanillezucker (8g) Für Teig

1.0 Prise Salz Für Teig

1.1 Stück Eier Für Teig

55 g Butter Für Füllung, weich machen

15 g Zucker Für Füllung

220 g Konfitüre Heidelbeer! für Füllung, ein wenig für Guss

220 g Heidelbeeren Für Füllung, gefroren oder frisch

1.5 Stück Eier Für Füllung

150 g Puderzucker Für Guss


