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Hel d el b eerS C h n eC ken von fabrice.lardon97@...

Mengen fur 40 Personen

Quelle: https://www.einfachbacken.de/rezepte/blueberry-rolls-dein-neues-lieblingsrezept

1.0 Liter Milch

4.0 Stuck Trockenhefe
140 g Zucker

2.0 kg Mehl

4.0 Stick Zitronen
220 g Butter

4.0 Stlick Vanillezucker (89)
4.0 Prise Salz

4.4 Stiuck Eier

220 g Butter

60 g Zucker

880 g Konfitire

880 g Heidelbeeren
6.0 Stilick Eier

600 g Puderzucker

Fur Teig, warm machen

Fur Teig, circa 7-8 g pro 10 Portionen

Fur Teig

Fur Teig

Fur Teig und Guss, Abtrieb: Teig, Saft: Guss
Fur Teig

Fur Teig

Fir Teig

Fur Teig

Fur Fullung, weich machen

Far Fullung

Heidelbeer! fur Fillung, ein wenig fir Guss
Fur Fullung, gefroren oder frisch

Far Fullung

Fur Guss

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/heidelbeerschnecken--10
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