i

A n b L

/ . _:.,- i;_,.,‘f / / { ; : % _
| - - . : " - o = y £ I
A TP FITAY ~ 2y = F/a 1 {/ f = J:’ a8 .'_'J
4 § A T _9f_ & N A [ | il ) . K | '
N § NN U ./j- L;'rﬁﬁ.-' UV L A

T p—
e . .

‘ ,

—

Heisser Fleischkase mit Schupfnudeln und

Gemuse vonsii

Mengen fir 38 Personen

Tags: bendtigt Backofen

7.6 kg Nudeln

7.6 kg Fleischkése

3.04 Liter Wasser

380 g Bratensauce

3.8 kg Gemiise nach Wahl

Schupfnudeln! im Ol anbraten
bei 180°C 50-60 Minuten backen.

Bratensauce anrtihren und zum Fleisch servieren.

schélen und vierteln. Auf einem Blech auslegen und mit Ol bestreichen und
salzen. Im Backofen 15-20 Minuten backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/heisser-fleischkaese-mit-schupfnudeln-und-gemuese--10
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