Himbeercreme vonriaviamary

Mengen fur 40 Personen

Ausrustung: Purierstab

1.32 kg Himbeeren (tiefgekuhlt)
6.0 Stiick Vanillezucker (8g)
6.0 cl Zitronensaft

16 EL Puderzucker

1.6 kg Magerquark

1.2 Liter Halbrahm

Himbeeren in einem hohen Gefal3 purieren. Mit Vanillezucker, Zitronensaft und Puderzucker mischen. Den
Magerquark unterriihren. Den Rahm in einen Riihrbecher geben und steif aufschlagen. Die geschlagene Sahne unter
die Quarkmasse heben. Creme in Glaser abfullen. Wenn gewiinscht mit Meringue dekorieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/himbeercreme-e88f--10



