
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/himbeerecreme--10

 

Himbeerecreme   von Sara Burger

Mengen für 100 Personen

 

 

 

5.0 Liter Halbrahm steif schlagen

500 g Puderzucker beigeben und kurz weiter schlagen

5.0 kg Mascarpone unter den Rahm ziehen

5 Liter Orangensaft darunter ziehen

10 kg Himbeeren (tiefgekühlt) unter die creme mischen


