Himbeertiramisu (ohne Eier) vonschumba

Mengen fir 50 Personen

5 dI Sirup Himbeer
1.0 Liter Wasser
1.5 kg Mascarpone
1.5 kg Rahmquark
500 g Zucker  zusammen schaumig schlagen
1.5 Liter Vollrahm  steifschlagen und unter die Masse riihren
4 kg Himbeeren (tiefgekuhlt)  auftauen

100 Stiick Loffelbisquits (100g)  In Desertschale legen und mit Kaffee trénken.
Die Halfte der Masse darauf verteilen, nochmals
Loffelbisquits und dann der Rest der Masse.

2 Stunden kuhl stellen.
250 g Schokoladenpulver  vor den Servieren daruberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/himbeertiramisu-ohne-eier-7940--10



