i
a £ e
In'} i e\‘ o
[ i b r e
el AWAD] 2 = 1 i ]
r Al } | KJ jé’:.:ﬁ\_ T Al :EJI\-
| | . | I W N W T i R i

HO I‘ n I | GEh aC kteS von Sofie Keller

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz

1.0 kg Hornli

60 g Rostzwiebeln
3.0 Stiick Zwiebeln
1.0 kg Hackfleisch

1.0 kg Apfelmus
250 g Reibkase

In einem/mehreren mit 2/3 gefiillten Salzwassertépfen kochen.

TIPP Wasser min. 1h vorher aufsetzten. Das Wasser in grossen
Mengenbraucht immer sehr lange bis es kocht.

Nach Belieben auf Fleisch streuen.
wirfeln und mit Hackfleisch brételn.

Mit Zwiebeln brateln, mit Salz Pfeffer und ggf. Paprika wirzen. Fleisch warm
halten.

Zu Hornli Gehacktes servieren
Oder mehr fiir Gber die Hornli.

TIPP: Parmesan ist Laktosefrei

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hoernli-gehacktes--10



