HO I‘ ﬂ I | anI an von Methusalix

Mengen fur 14 Personen

700 g Hornli

525 g Schinkentranchen
420 g Frische Champignons
525 g Tomaten

280 g Reibkase

8.75 dl Halbrahm

11.2 Stick Eier

140 g Reibkéase

im Salzwasser mit etwas Ol bissfest garen
in Wurfel schneiden

in Scheiben schneiden
alle Zutaten lagenweise in eingefettete Auflaufform fillen

gut mischen, mit Salz oder Streuwtirze, Pfeffer, Paprika und Muskatnuss
wirzen und dariibergiessen

dartber verteilen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hoernliauflauf-ac79--10



