HOrn|Ian|an von moserliv

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Petersilie

750 g Hornli
250 g Sprinz
300 g Speckwiirfeli  glasig braten

700 g Ruebli  in Speckfett dampfen
500 g Sellerie
250 g Frische Champignons
1.0 Liter Milch
7.5 dl Vollrahm
10 Stiick Eier
25TL Salz

Hornli 10-15 min al dente kochen, abgiessen
Speck glasig braten, dann in Speckfett Ruebli und Sellerie dampfen, Pilze zugeben

Alles in gefettete Form geben
Backen: ca. 50 Min. in der unteren Hélfte des auf 200 Grad vorgeheizten Ofens.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hoernliauflauf-e19b--10




