HO I‘ n I | anI an von Jonas Troxler

Mengen fur 10 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewdlrze: Streuwirze, Salz, Pfeffer, Paprika, Muskatnuss
Ausristung: Grantinform

600 g Hornli Al dente kochen
222 g Schinkentranchen  Wiirfel schneiden
150 g Frische Champignons  Wirfel schneiden
3.0 Stick Tomaten  Scheiben schneiden
150 g Reibkédse  Mit den vorgegangenen Zutaen in Schichten in Gratinform geben
5 cl Halbrahm

6.666 Stuck Eier  Mit Rahm gut verrihren und abschmecken, anschliessend in Gratinform
geben

100 g Reibkase  Uber alles streuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hoernliauflauf-f92b--10



