1
Ak

I, /i N 7 i ]
e 'F, I | f
A - A 7D ’;’}__ “}’;f Faw.- /.I),:f{j ) ;? af-\"_'\}l::’ ":| i ,-'If.:' ]
NN KON VNN LT L

s

Hotdogs mit veganem Coleslaw von aine cun

Mengen fur 10 Personen

Hotdogs mit veganer Mayonnaise und veganem Coleslaw

Quelle: Vertrau mir Bruder!
Tags: Vegan

6.67 Stlick Baguette

6.0 Stiick vegane Wirstchen
14 Stick Wienerli

200 g Essiggurken

200 g Rostzwiebeln

200 g Reibkéase

100 g Tomaten

1.5 kg Kabis

300 g Ruebli

150 g Zwiebel

4.5 cl Apfelessig

3 cl Ahornsirup
200 g Ketchup
200 g Senf

600 g Mayonnaise

2 dI Sojamilch
5 dl Rapsdl
4.5 cl Zitronensaft

In drei Stiicke teilen, l&ngs aufschneiden

Dinne Streifen schneiden

Kleine Wiirfel

1. Weisskohl fein schneiden oder hobeln, mit 1 TL Salz kurz durchkneten
2. Karotten raspeln, Zwiebel sehr fein schneiden, zum Kohl geben

3. 300 g vegane Mayo, 3 EL Apfelessig, 2 EL Zitronensaft, 2 EL Senf, 1 TL
Salz, 1-2 TL Ahornsirup, 1-2 EL Pflanzenmilch zusammen riihren

4. Dressing zum Gemduse geben und 1-2h kalt stellen

Eine grosse Zwiebel

1. Pflanzliche Milch, Senf und Zitronensatft in ein hohes Gefald geben und fir
30 Sekunden purieren.

2. Nach und nach das Ol hinzugeben, bis die Masse andickt und fester wird.
Durchgangig und auf héchster Stufe purieren.

3. Zum Schluss mit Salz abschmecken - fertig!

Oder Sonnenblumendl

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hotdogs-mit-veganem-coleslaw-2321--10



