\] ag er“SOttO von schumba

Mengen fur 4 Personen

4¢l Ol

60 g Zwiebeln

* 1.2 g Knoblauchzehen
2.8 Stiick Landjager
240 g Risottoreis

180 g Pilze

6 cl Weisswein

160 g Lauch

6 dI Bouillon (flissig)

60 g Parmesan
2.0 dl Rahm

erhitzen

sehr klein schneiden

sehr klein schneiden

In Stiicke schneiden

alles zusammen auf kleiner Stufe diinsten

Pilze im Wein einlegen. Mit dem Pilz-Weingemisch abléschen.
klein schneiden und dazugeben

Immer wieder Bouillon ergénzen (in seperater Pfanne kochen) bis Risotto gut
ist.

Mit Kase und Rahm verfeinern.

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/jaegerrisotto--10



