Joghurtkopfchen mit Kiwicreme vonxim aaron sk

Mengen fur 28 Personen

Tags: Einfach

2.1 kg Nature Joghurt
336 g Zucker
112 g Vanillezucker (8g)  mischen

21 g Gelatine 7.5 Blatt
auflosen
Unter stdndigem Ruhren zugeben

1.05 Liter Vollrahm  schlagen, sorgfaltig unter die Joghurtmasse ziehen
In 10-12 Portionenférmchen fiillen
2 Std. im Kuhlschrank fest werden lassen

2.1 kg Kiwi  schélen, zerkleinern, in Massbecher geben
2.8 cl Zitronensaft
42 g Puderzucker

7 cl Wasser  beiftigen, mixen, evtl. durch Sieb streichen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/joghurtkoepfchen-mit-kiwicreme--10



