K aS E'S p a.tZI e WR von Martha Schlichting

Mengen fur 40 Personen

8.0 Stiick Zwiebeln

5 kg Knopfili

8.0 Bund Petersilie, frische
800 g Reibkase

4.0 Liter Bouillon (flissig)
4.0 dl Halbrahm

2 Liter Zitronensaft

In Wiirfel schneiden
kochen und dann mit Zwiebeln anbaten

Abléschen
Abschmecken
Abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaese-spaetzle-wr--10



