KaS eSC h n |tten von Moritz Kobel

Mengen fir 8 Personen

160 g Emmentaler

160 g Greyerzer

80 g Tilsiter

80 g Appenzeller

80 g Zwiebeln

* 2.4 g Knoblauchzehen
200 g Weissmehl

4.0 dI Milch
0.8 Stuck Eier
1.28 kg Brot

8 cl Weisswein
8dl Ol

den gesammten Kése reiben
hacken
hacken

Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Gewlirze
trocken mischen

Milch und Eier dazugeben und mischen

beidseitig mit der Masse bestreichen
und im Ol braten

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stlick / TL -> g

Gewdlrze: Salz, Pfeffer, Paprika, Muskat

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaeseschnitten--10



