
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaesewaehe-8f52--10

 

Käsewähe   von Lili Wiskemann

Mengen für 10 Personen

25-30' bei 220°C in der unteren Ofenhälfte backen

 

Tags: Vegetarisch, benötigt Backofen

Gewürze: Muskatnuss, Pfeffer, Paprika, Salz

 

 

600 kg Blätterteig eckig

30 g Mehl

5 dl Milch Mehl anrühren

750 g Reibkäse geriebener Käse, beifügen

7.0 Stück Eier zugeben, gut mischen


