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Käsewähe   von Lili Wiskemann

Mengen für 30 Personen

25-30' bei 220°C in der unteren Ofenhälfte backen

 

Tags: benötigt Backofen, Vegetarisch

Gewürze: Pfeffer, Muskatnuss, Salz, Paprika

 

 

1800 kg Blätterteig eckig

90 g Mehl

1.5 Liter Milch Mehl anrühren

2.25 kg Reibkäse geriebener Käse, beifügen

21 Stück Eier zugeben, gut mischen


