KaS ewah e von stefan.hofi@gmail.com

Mengen fur 24 Personen
25-30' bei 220°C in der unteren Ofenhalfte backen

Tags: bendtigt Backofen, Vegetarisch
Gewilrze: Muskatnuss, Paprika, Pfeffer, Salz

1.68 kg Fertig Kuchenteig  eckig
72 g Mehl
1.2 Liter Milch  Mehl anruhren
1.8 kg Reibkadse  geriebener Kése, beifligen
16.8 Stiick Eier  zugeben, gut mischen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaesewaehe-e269--10



