KartOffeI 'G em U S e'A U ﬂ an von Dhishan Sundaralingam

Mengen fur 10 Personen

2.5 kg Kartoffeln festkochend
4.0 Stuck Zucchetti

4.0 Stuck Ruebli

2.0 Stiuck Pepperoni

3 dI laktosefreier Rahm

3 dl Milch

200 g Kasemischung

1.0 Prise Salz

1.0 g Pfeffer

1.0 cl Rapsaol

Zubereitung:

Kartoffeln und Gemise in diinne Scheiben schneiden.
Sahne mit Milch, Salz, Pfeffer, Muskat verrihren.
Auflaufform fetten, Gemiise schichtweise einfllen.
Mit Flissigkeit Ubergiel3en, mit K&se bestreuen.

Bei 180°C (Ober-/Unterhitze) ca. 50-60 Minuten backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffel-gemuese-auflauf--10



