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Kal’tOffe| 'Lau C h -SU p p e von Caspar Brenneisen

Mengen fur 10 Personen
Nahrhafte Suppe aus Himmelsrand

Quelle: Skyrim Kochbuch (Panini Books)

Tags: Vegetarisch, Einfach
Gewdrze: Dill
Ausristung: Purierstab

25 g Butter

2.0 Stiick Zwiebeln

2.0 EL Mehl

1.25 Liter Bouillon (flissig)

3.0 dl Milch

1.25 kg Kartoffeln mehligkochend
150 g Greyerzer

750 g Lauch

500 g Créme fraiche

Abwiegen

Fein Wurfeln

Abmessen

Anmischen

Abmessen

Schéalen und Wiirfeln

Gerieben

In streifen Schneiden, Waschen

Butter bei mittlerer Hitze schmelzen lassen.

Zwiebeln zugeben und andinsten.

Das Mehl beigeben und etwas weiter Kochen, bis das Mehl aufgel@st ist.

Boullion und Milch zugeben, sowie die Kartoffel-Stiicken und den Lauch beifiigen.
Die Temaratur erh6hen, damit die Suppe kdcheln kann bis die Kartoffeln weich sind. Das dauert ca. 15 Minuten.
Die Suppe Purieren, bis die Textur gleichmassig ist.

Kase und Gewiirze zuftigen und nach Wunsch Sauerram.

Fertig!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffel-lauch-suppe-d36d--10
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