Kartoffel-Ruebli Eintopf abkochen o ravea reicnenbacn

Mengen fir 50 Personen

75 g Butter

20 Stuck Zwiebeln
2.5 kg Speckwiirfeli
12.5 kg Kartoffeln
6.25 kg Ruebli

10 Stiick Bouillonwiirfel
4.0 Liter Wasser

Zwiebeln fein schneiden

zusammen mit den Zwiebeln andinsten

in Wirfel schneiden, kurz mitdiinsten

schalen und in Stiicke schneiden, kurz mitdiinsten

mit Fleischgewtirz wirzen
schauen, wie viel Bouillon es braucht!
mit Bouillonwasser abloschen

kochen lassen, immer wieder gut einriihren
evtl noch Wasser dazu geben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffel-rueebli-eintopf-abkochen--10



