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Kartoffelgratin mit Fleischkase und Erbe und

U eb I | von Olivia Braunschweiler

Mengen fur 10 Personen

1.5 kg Kartoffeln festkochend
40 g Bultter

5 cl Rahm

7.5 cl Milch

400 g Reibkase

2.0 kg Fleischkase

800 kg Erbsli und Riebli
400 g Mozzarella

3.0 Stiick Knoblauchzehen

schélen und in feine Scheiben schneiden oder hobeln

Mit der Butter die Gratinform einfetten und Kartoffelscheiben lagenweise in
die Form legen.

daruibergiesen und in unterer Ofenhalfte bei 200 - 220°C 30 - 45 min backen

dartiberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelgratin-mit-fleischkaese-und-erbe-und-rueebli--10



