Kartoffelsalat vom MoSer vonrorian peyer

Mengen fur 10 Personen

2.5 kg Kartoffeln festkochend
100 g Zwiebel

1.0 Liter Bouillon (flissig)
3cl Ol

3.5 cl Essig

40 g Senf

1.0 Stick Eier
65 g Essiggurken

100 g Nature Joghurt
100 g Mayonnaise
4.0 Bund Petersilie, frische

kochen, schalen, in Scheiben schneiden
hacken

Bouillon, Ol, Essig + Zwiebel aufkochen
in kochende Bouillon einriihren

Bouillon zu Kartoffelscheiben beigeben
ziehen und abkuhlen lassen

kochen und in Wiirfel schneiden
zu Kartoffel geben

in Brunoisse schneiden
zu Kartoffel geben

unterriihren

scheiden
mit Salz und Pfeffer zu Kartoffel geben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelsalat-vom-moser--10



