1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

s

Kartoffelstock mit Bratchugeli, Erbsen und
KarOtten von alina Toscano

Mengen fur 10 Personen

10 Portion Stocki ~ Separat zubereiten

7.0 dl Milch
300 g Margarine
1.0 kg Erbsli und Riebli  Wasser abschutten, in Topf mit ein wenig Butter aufkochen lassen, wirzen

40 g Butter  schmelzen

2.0 g Muskatnuss  Die Sauce mit Muskatnuss, Pfeffer, Salz, Paprika abschmecken

800 g Bréatchugeli  anbraten

200 g Zwiebel  wirfel schneiden mit anbraten

300 g Frische Champignons  schneide, zugeben mit Mehl oder alternative bestreuen,
anbraten

20 g Bratensauce  nach gefiihl beigeben und mit brihe aufgiessen, wiirzen
1.0 Liter Vollrahm  zugeben und kdcheln lassen
20 g Maizena  sauce wenn nétig verdicken, abschmecken, nachwirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelstock-mit-braetchuegeli-erbsen-und-karotten-9a6e--10



