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Kartoffelstock mit Bratkigeli vonsoajwi

Mengen fir 70 Personen

Gewurze: Paprika, Salz

7.0 kg Bratchugeli

7.0 Stiick Zwiebeln

700 g Butter

350 g Weissmehl

7.0 Liter Bouillon (flussig)

525 Portion Stocki
8.4 kg Erbsli und Riebli

in Bratpfanne anbraten, beiseite Stellen

schneiden, diinsten und zu den Bratklgeli geben

schmelzen

5 Essloffel beifiigen, auf kleiner Stufe unter stdndigem Rihren diinsten.

abléschen und unter standigem Ruhren aufkochen.
10-15min.

Anschliessend Bratkigeli zugeben und mit Rahm oder Milch verfeinern

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelstock-mit-braetkuegeli--10



