Kartoffelstock mit Bratktgeli NS vonnina schmitter

Mengen fur 26 Personen

Gewdlrze: Paprika, Pfeffer, Muskatnuss

260 g Butter  schmelzen
130 g Weissmehl 5 Essloffel beifiigen, auf kleiner Stufe unter stdndigem Riihren diinsten.
2.6 Liter Milch  abléschen und unter standigem Rihren aufkochen
78 g Bouillion  Sauce wirzen, mit Pfeffer und Paprika verfeinern
2.6 kg Bratchiigeli  in Sauce geben
26 Portion Stocki
1.82 Liter Milch
182 g Butter
182 g Salz
3.12 kg Erbsli und Ruebli

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelstock-mit-braetkuegeli-ns--10



