KartOffeI S U p p e von Yael Geiser

Mengen fur 48 Personen

4.8d Ol

960 g Zwiebeln
480 g Lauch

960 g Riebli
4.56 kg Kartoffeln
192 g Mehl

12 Liter Wasser
1.2 Liter Milch
144 g Salz

480 g Greyerzer

erhitzen

klein schneiden

klein schneiden

klein schneiden

klein schneiden

beifiigen und alles im Ol dampfen
beifiigen

beifiigen

beifligen und das ganze 40-50 Minuten kochen lassen.

Kartofflen mit dem Kochloffel zerstossen
am Ende in die Suppe rihren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelsuppe--10



