K| I’S C h en Wah e von stefan.hofi@gmail.com

Mengen fur 12 Personen

750 g Fertig Kuchenteig  Pro Backblech 1 Portion Fertigkuchenteig

Teig auswallen und Blech damit belegen. Boden mit einer Gabel einstechen.

240 g Haselnusse gemahlen  auf den Teigboden streuen
2.4 kg Kirschen
9.6 Stuck Eier
1.2 Stick Vanillezucker (89)
120 g Zucker
600 g Magerquark
36 g Maisstarke/Maizena
6 dl Milch
6 dl Halbrahm

Waéhenguss selber gemacht

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kirschenwaehe-9¢c3b--10



