KnObIaUCh bI’Ot (Slm pel) von Ramon Steinmann

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Petersilie

2.5 Stiick Baguette

200 g Butter

5.0 g Pfeffer

5.0 g Salz

12 Stiick Knoblauchzehen

l&angs halbieren

weiche Bultter riihren, bis sich Spitzchen bilden
warzen

wurzen

dazupressen, alles mischen, Brothalften bestreichen, bei 220 Grad 5-10 min.
backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/knoblauchbrot-simpel-1207--10



