KnOpﬂI A|fred0 von Nouri Zeroual

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Feine Lagerkiiche

1.0 kg Knopfli

20 g Bratbutter

300 g Schinkenwdrfel

20 g Maisstarke/Maizena
1.0 Liter Halbrahm

250 g Reibkase

In Salzwasser al dente kochen
erhitzen

anbraten

mit Rahm verrthren

erhitzen

Kndpfli in reichlich Salzwasser al dente kochen, abschutteln.

Bratbutter erhiten und Schinkenwdrfel anbraten

Maizena mit Rahm verriihren und unter riihren aufkochen, mit Bouillonpulver, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen.

Einen teil er Sauce auf die Seite firr vegis, anderer Teil die Schinkenwiirfel dazu geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/knoepfli-alfredo--10



