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KO h | rab | S U p p e von Tobias Hinderling

Mengen fur 10 Personen

Quelle: http://www.chefkoch.de/rezept-anzeige.php?ID=1171281223215559

Gewirze: Muskatnuss, Salz

1.5 kg Blumenkohl

5.0 Stiick Ruebli

50 g Butter

200 g Zwiebel

2 Liter Bouillon (flussig)

250 g saurer Halbrahm

kohlrabi!!!
Kohlrabi und Ruebli schalen und wiirfeln.

schélen und in kleine Wirfel schneiden, im heissen Fett glasig anbraten.

Das Gemuse zufugen, kurz mitbraten und mit 400 ml Gemisebrihe
abléschen. Die Suppe ca. 12-15 Min. kdcheln lassen.

Mit Muskat wirzen. Die Suppe mit einem Mixer oder Purierstab fein purieren.
Evtl. noch mit Salz und Pfeffer abschmecken.

nach belieben hinzufiigen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kohlrabisuppe-9d89--10



