KO kOSZWlebaCk von salida

Mengen fur 10 Personen

Tags: Einfach, glinstig, benétigt Backofen

400 g Kondensmilch

2.0 TL Vanillezucker (89)
200 g Kokosnuss-Raspel
20 Stuck Zwieback

alles in Schussel geben und gut verrihren
auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen, Nussmischung darauf streichen

nach Belieben:
Y. - % Aprikosenhalfte aus der Dose auf jedes Schnittli legen
Backen: im vorgeheizten Ofen obere Ofenhélfte 200°C ca. 5 Min. bis sich

hellbraune Spitzchen gebildet haben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kokoszwieback--10



