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Krawattlna mlt Ruebll von Esther Gfeller

Mengen fur 10 Personen

Ruebli schalen und in Radchen schneiden

Knoblauch schélen und in diinne Scheiben schneiden. Die Butter erhitzen,Knoblauch und Ruebli beifigen und
andiinsten.Rahm dazugiessen.Knapp gar kochen. Cravattina bissfest kochen. mit der Rieblisauce und dem Kase
mischen.

Quelle: Annemarie Wildeisen
Gewlirze: Salz, Pfeffer
Ausrustung: feine Raffel (Apfel. Kase..)

1 kg. Ruebli

10 Knoblauchzehen
50 g Butter

5 dl. Rahm

750 g Cravattina
125 g Sbrin gerieben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/krawattina-mit-rueebli--10



